
安 打 西 餐 廳
Hit  We s t e r n  Re s t a u r a n t

レ ス ト ラ ン 「 ヒ ッ ト 」

01

Hash Browns (5 pcs)

ハ ッ シ ュ ド ポ テ ト （ 5 個 ）

薯 餅 ( 5 塊 )  N T $ 260

Fries
フ ライ ド ポ テ ト

薯 條 N T $ 260

炸 洋 蔥 圈 ( 10 個 )  N T $ 260

薯 格 格  N T $ 260

Onion Rings (10 pcs)

Waffle Fries

オニ オ ン リ ン グ ( 10 個 )

ワッ フル ポ テ トフ ライ

營 業 時 間 �������|  O p e n i n g  H o u r s  | 営 業 時 間

最 後 點 餐 時 間 為 0 1 : 3 0 。

0 6 : 3 0 - 0 2 : 0 0  

此 圖 為 調 理 示 意 圖 ， 實 際 內 容 依 現 場 為 主 。
P i c t u r e s  s h o w n  a r e  f o r  i l l u s t r a t i o n  p u r p o s e  o n l y .
写 真 は イ メ  ジ で あ り 、 実 物 と 異 な る 場 合 が あ り ま す 。

Chicken Nuggets (4/8 pcs)

Fried Squids and Potato Wedges with Sriracha Sauce

チ キ ン ナゲッ ト （4/8 個）

02

イカ と ポ テ ト の ピ リ 辛 揚 げ

雞 塊 ( 4/8 塊 )  N T $ 150/260

辣 味 魷 魚 薯 角 N T $ 460

Buffalo Wings (4/8/12)

Deep Fried Platter
(Waffle fr ies,  hash browns, fr ies,  fr ied squids,  
chicken nuggets,  mozzarel la st icks,  fr ied fish bal ls )

( 薯格格 / 薯餅 / 薯條 / 炸魷魚 / 自製雞塊 / 起司棒 / 花枝丸 )

バ ッ フ ァ ロ ー ウィ ン グ ス （4 / 8 / 1 2 ）

揚 げ 物 盛 り 合 わ せ
( ワッフルポテトフライ、ハッシュドポテト、フライドポ
テト、イカフライ、ナゲット、チーズフライ、さつま揚げ )

水 牛 城 辣 雞 翅
N T $ 200/380/560
( 4/8/12 隻 )

滿 貫 全 壘 打 炸 物 什 錦 拼 盤 N T $ 600

H
it W

estern R
estaurant

以 下 價 格 均 需 另 加  1 0 %  服 務 費 。
A l l  p r i c e s  a r e  s u b j e c t  t o  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e .

下 記 の 料 金 に 1 0 % の サ ー ビ ス 料 金 を 加 算 さ せ て い た だ き ま す 。



台 灣 小 吃 總 匯
Taiwane s e  De l i c a c i e s

台 湾 フ ー ド コ ー ト

Salted Duck Platter

Crispy Chicken Rol ls

鴨 肉 の 盛 り 合 わ せ

フ ライ ド チ キ ン ロ ー ル

03

招 牌 鴨 盤 N T $ 140

酥 炸 脆 皮 雞 腿 捲 N T $ 240

Pork Bel ly with Garl ic

Poached Chicken

豚 バ ラ 肉 の ニ ン ニ ク ソ ース か け

冷 や し 鶏 も も

香 蒜 五 花 肉 N T $ 120

鮮 嫩 冷 雞 腿 N T $ 210

營 業 時 間 �������|  O p e n i n g  H o u r s  | 営 業 時 間

1 1 : 0 0 - 2 1 : 3 0  

此 圖 為 調 理 示 意 圖 ， 實 際 內 容 依 現 場 為 主 。
P i c t u r e s  s h o w n  a r e  f o r  i l l u s t r a t i o n  p u r p o s e  o n l y .
写 真 は イ メ  ジ で あ り 、 実 物 と 異 な る 場 合 が あ り ま す 。

最 後 點 餐 時 間 為 2 1 : 0 0 。

Taiwanese Popcorn Chicken

Fried Red Yeast Pork

Mackerel  Fi l let

台 湾 風 鶏 の 唐 揚 げ

04

豚 肉 の 紅 麹 揚 げ

サバ の 切 り 身

秘 製 鹹 酥 雞 N T $ 150

紅 麴 嫩 里 肌 N T $ 240

鯖 魚 菲 力    N T $ 240

Shrimp with Pineapple

Fried Oysters

Taiwanese Deep Fried Platter
(Mini sausages,  fish bal ls ,  pig 's  blood cakes,  fish cakes)

( 鑫鑫腸、花枝丸、米血糕、甜不辣、薯條 )

エ ビ と パ イ ナ ッ プル

台 湾 風 牡 蠣 フ ライ

台 湾 風 揚 げ 物 盛 り 合 わ せ

果 律 鮮 蝦 球 N T $ 150

東 石 蚵 仔 酥 N T $ 220

古 早 味 綜 合 炸 物 盤 N T $ 240

Taiw
anese D

elicacies

以 下 價 格 均 需 另 加  1 0 %  服 務 費 。
A l l  p r i c e s  a r e  s u b j e c t  t o  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e .

下 記 の 料 金 に 1 0 % の サ ー ビ ス 料 金 を 加 算 さ せ て い た だ き ま す 。



Teriyaki Chicken Meatbal ls  with Cheese

Gri l led Dried Threadfin

照 り 焼 き チ ーズ つ く ね

ツ バ メ コ ノシ ロ の 干 物 焼 き

05

焗 烤 照 燒 雞 肉 丸 N T $ 260

烤 午 魚 一 夜 干 N T $ 380

Stir Fried Udon Noodles with Kimchi

Udon Noodles with Chicken, Sea Bream and Shrimp

Fried Squid Tentacles

キ ム チ 焼 き う ど ん

鶏 肉 と 海 鮮 の 煮 込 み う ど ん

イカ の 唐 揚 げ

泡 菜 炒 烏 龍 麵  N T $ 300

三 鮮 烏 龍 麵 N T $ 300

酥 炸 烏 賊 腳 N T $ 360

金 桂 日 式 料 理
Golden  O sm an t hu s  Ja p a n e s e  Cu i s i n e

日 本 料 理 「 金 桂 」

營 業 時 間 �������|  O p e n i n g  H o u r s  | 営 業 時 間

午 餐 �������1 1 : 0 0 - 1 4 : 3 0  | 晚 餐  1 7 : 0 0 - 2 1 : 3 0

此 圖 為 調 理 示 意 圖 ， 實 際 內 容 依 現 場 為 主 。
P i c t u r e s  s h o w n  a r e  f o r  i l l u s t r a t i o n  p u r p o s e  o n l y .
写 真 は イ メ  ジ で あ り 、 実 物 と 異 な る 場 合 が あ り ま す 。

最 後 點 餐 時 間 ， 午 餐 1 4 : 0 0  | 晚 餐 2 1 : 0 0 。

California Rol l

Simmered Pork Cutlet with Scrambled Egg

Chicken Tempura

カ リ フォ ル ニ ア ロ ー ル

06

カ ツ 煮

と り 天

加 州 卷 壽 司 N T $ 450

滑 蛋 豬 排 煮 N T $ 300

雞 肉 天 婦 羅 N T $ 300

Salt-Gri l led Eel

Caterpi l lar Rol l

Beef Stew in Red Wine Sauce

う な ぎ の 塩 焼 き

イ モ ム シ ロ ー ル

牛 肉 の 赤 ワイ ン 煮 込 み

鰻 魚 鹽 烤 N T $ 500

毛 毛 蟲 壽 司 N T $ 450

和 風 紅 酒 燉 牛 肉 N T $ 380

G
olden O

sm
anthus Japanese C

uisine

以 下 價 格 均 需 另 加  1 0 %  服 務 費 。
A l l  p r i c e s  a r e  s u b j e c t  t o  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e .

下 記 の 料 金 に 1 0 % の サ ー ビ ス 料 金 を 加 算 さ せ て い た だ き ま す 。



養 心 茶 樓 蔬 食 飲 茶
Y ang  Sh i n  Ve ge t a r i a n  Re s t a u r a n t

菜 食 飲 茶 「 養 心 茶 楼 」

Vegetable Fried Noodles

Stir  Fried Wild Rice Stems with Li ly Flowers

野 菜 た っ ぷ り 焼 き そ ば

マ コ モ ダ ケ と ワス レ グ サ の 炒 め

07

三 絲 炒 麵 N T $ 240

忘 憂 美 人 腿 N T $ 360

Shanghai Vegetable Rice (with or without egg)

Spicy Eggplant Stew with Basi l

菜 め し （ 卵 あ り / な し ）

ナスとバジルのピリ辛シチュー

上 海 菜 飯 ( 含蛋，可不加  )  N T $ 240

塔 香 鮮 茄 煲   N T $ 220

營 業 時 間 �������|  O p e n i n g  H o u r s  | 営 業 時 間

平 日 1 1 : 0 0 - 2 1 : 3 0  |  假 日 0 8 : 0 0 - 2 1 : 3 0

此 圖 為 調 理 示 意 圖 ， 實 際 內 容 依 現 場 為 主 。
P i c t u r e s  s h o w n  a r e  f o r  i l l u s t r a t i o n  p u r p o s e  o n l y .
写 真 は イ メ  ジ で あ り 、 実 物 と 異 な る 場 合 が あ り ま す 。

最 後 點 餐 時 間 為 2 1 : 0 0 。

Spicy King Oyster Mushroom Stir Fry
 with Taiwanese Golden Kimchi

Deep Fried Pastry with Shredded Turnip

Mango Pomelo Sago

ピ リ 辛 エ リ ン ギ の キ ム チ 炒 め
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千 切 り 大 根 の パ イ 包 み

タ ピ オカ と ポ メ ロ 入 り マ ン ゴ ー ク リ ー ム

黃 金 泡 菜 炒 吉 片   N T $ 300

蘿 蔔 絲 酥 餅 N T $ 130

楊 枝 甘 露 N T $ 160

Stir Fried Preserved Egg and Spicy Green Bean

Tomato Mushroom Soup

Sweet Plum Paste Pancake

ピー タ ン の ピ リ 辛 炒 め

キ ノコ と ト マ ト の スープ

ナ ツ メ あ ん 入 り 中 華 ク レ ープ

芹 香 四 季 皮 蛋 ( 含蛋  )     N T $ 340

番 茄 百 菇 湯 ( ㄧ 盅 )  N T $ 170

棗 泥 鍋 餅 N T $ 90

Y
ang Shin V

egetarian R
estaurant

以 下 價 格 均 需 另 加  1 0 %  服 務 費 。
A l l  p r i c e s  a r e  s u b j e c t  t o  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e .

下 記 の 料 金 に 1 0 % の サ ー ビ ス 料 金 を 加 算 さ せ て い た だ き ま す 。



Typhoon Shelter Prawn

Chicken Fried Rice with Salmon Furikake

エ ビ の ス パ イ シ ー ニ ン ニ ク 炒 め （避風塘仕立て）

鮭 ふ り か け の 味 付 け の チ キ ン チャ ーハ ン
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避 風 塘 四 季 海 草 蝦 N T $ 720

香 肉 鮭 魚 鬆 炒 飯 N T $ 320

Minced Shrimp with Curry Sauce and Hearth Bread

Stir Fried Crispy Pork Intest ine with Bamboo Shoots 
and Grean Beans

エ ビ ミ ン チ の カ レ ー ＆ ハ ース ブレ ッ ド 添 え

タ ケノコ と サ ヤイ ン ゲ ン と 腸 の 炒 め

咖 哩 蝦 鬆 佐 哈 士 麵 包 N T $ 810

乾 煸 三 樣 鮮 N T $ 500

朝 桂 台 菜 港 點 餐 廳
Paren t s  Re s t a u r a n t

台 湾 料 理 ・ 香 港 飲 茶 「 朝 桂 」

營 業 時 間 �������|  O p e n i n g  H o u r s  | 営 業 時 間

1 1 : 0 0 - 2 1 : 3 0  

此 圖 為 調 理 示 意 圖 ， 實 際 內 容 依 現 場 為 主 。
P i c t u r e s  s h o w n  a r e  f o r  i l l u s t r a t i o n  p u r p o s e  o n l y .
写 真 は イ メ  ジ で あ り 、 実 物 と 異 な る 場 合 が あ り ま す 。

最 後 點 餐 時 間 為 2 1 : 0 0 。

Stir Fried Salted Pork Bel ly

Gri l led Dried Yel low Croaker

Shredded King Oyster Mushroom with Vegetables

豚 バ ラ の 塩 だ れ 炒 め

10

ニ ベ の 干 物 焼 き

千 切 エ リ ン ギ と 野 菜 の 和 え 物

蒜 爆 五 花 肉 N T $ 430

招 牌 紫 蘇 燜 香 魚 ( 冷盤 )   N T $ 380

銀 芽 彩 椒 菇 絲 N T $ 330

Stir Fried Chinese Sausage and Pork Bel ly

Dried Cod Strips with Sakura Shrimp

Stir Fried Shrimp with Soy Crisps

腸 詰 と 豚 バ ラ の 炒 め

タ ラ の や き か ま と サク ラ エ ビ

エ ビ マ ヨ の 豆 そ ぼ ろ 添 え

臘 味 客 家 小 炒 N T $ 430

櫻 花 蝦 魚 香 絲  N T $ 290

豆 酥 燒 海 苔 蝦 球 N T $ 510

Parents R
estaurant

以 下 價 格 均 需 另 加  1 0 %  服 務 費 。
A l l  p r i c e s  a r e  s u b j e c t  t o  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e .

下 記 の 料 金 に 1 0 % の サ ー ビ ス 料 金 を 加 算 さ せ て い た だ き ま す 。


